

タケダワイナリー自慢の逸品
　選りすぐりの県産葡萄を搾り、酵母による発酵が始まった果汁を瓶に手詰め。瓶内発酵させた自然派ワインです。
タケダワイナリー　サン・スフル[赤・辛口]　2014年収穫　山形県産ベリーＡ種100%
サン・スフル［白・発泡］　2016年収穫　上山市産デラウェア種100％
   各750ml 〈亜硫酸無添加・無ろ過〉　　税込価格4,428円
［白・発泡］
花のような上品な香り。イキイキとした酸。完熟デラウェアの太い味わい。アシタバ、パセリの天ぷら。おから炒りは甘味を控えて仕上げに少量のバターを加えると尚よろし。牛肉のトマト煮にも合います。
［赤・辛口］

無添加ゆえの自然さでスーとのびる美味さ。葡萄樹の森に似た香りは、ワインが開くに従って林檎畑の香りに変わる。舌の上でぱちぱちと踊るわずかな発泡がうれしい。落ち着きのある、しみじみ美味い1本です。


